
UNSER BUSINESS-LUNCH VON MONTAG BIS FREITAG 
12 bis 14 Uhr / Jeder Business-Lunch 8,50 EUR und am Freitag das Fischgericht für 9,50 EUR / Person 
 (nur solange der Vorrat reicht) (der Mittagstisch ist nicht vorbestellbar) 

 
Unser Mittagstisch im Internet unter www.muehle-bremen.de 

21. Januar bis 25.Januar 2019 28. Januar bis 01. Februar 2019 

STARTER DER WOCHE: 

(nur in Verbindung mit einem Hauptgang und nur für diese Person) 

Tagessüppchen: 4,00 Euro (5,50 EUR als Einzelportion) 

STARTER DER WOCHE: 

(nur in Verbindung mit einem Hauptgang und nur für diese Person) 

Tagessüppchen: 4,00 Euro (5,50 EUR als Einzelportion) 

Montag, 

21.01.2019 

Geschnetzeltes vom Kasselerbraten 

in Burgundersauce mit Pfannengemüse 

und Petersilienkartoffeln 

Montag,  

28.01.2019 

Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“ 

in feiner Weißwein-Sahne mit Champignons 

und Röstitaler 

Dienstag, 

22.01.2019  

Gebratener Hähnchenspieß 

in Grüncurrysauce (scharf) mit gebratenem 

Gemüse und Kräuterreis 

Dienstag,  

29.01.2019 

Saftiges Hähnchenschnitzel paniert mit 

Mozzarella-Basilikum-Kern an Pesto-Tagliatelle 

mit Tomatenwürfeln 

Mittwoch, 

23.01.2019 

Kleiner Steakteller mit Schweine- und 

Hähnchensteak, Tomatenecken und 

Backkartoffel mit Kräuterquark 

Mittwoch,  

30.01.2019 

Szegediner Goulasch  

mit Kasselerstreifen, Sauerkraut  

und Salzkartoffeln  

Donnerstag, 

24.01.2019 

Penne „Bolognese“ 

in pikanter Tomaten-Hackfleisch-Sauce 

unter einer Käsekruste 

Donnerstag, 

31.01.2019 

Penne in Pestosahne 

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen,  

Tomatenwürfeln und Olivenscheiben 

Freitag,  

25.01.2019 

In Butter gebratenes Fischfilet des Tages 

auf Dill-Senf-Sauce mit Butterkartoffeln 

und einem Salatbouquet / 9,50 EUR p.P. 

Freitag,  

01.02.2019 

Gebratenes Seelachsfilet „Finkenwerder“ 

mit knusprigem Speck, Mühlenbratkartoffeln 

und Schmand-Gurkensalat / 9,50 EUR p.P. 

Dessert der Woche (nur in Verbindung mit einem Hauptgang): Fragen Sie nach unserem Tagesangebot ;  Portion: 4,50 Euro (6,00 EUR als Einzelportion) 

 


